ANHANG 16: VERWANDTE MABNAHMEN DER EINBEZIEHUNG VON
INTERESSENTRAGERN UND BURGERINNEN UND BURGERN

Die Konferenz zur Zukunft Europas fand im April und Mai 2022 statt. Sie gab den
Menschen die Gelegenheit, ihre Vorstellungen dariiber auszutauschen, was sie von der
Europdischen Union erwarten, und fuhrte zu einem Abschlussbericht mit 49 Vorschlagen.
Was die Lebensmittelverschwendung betrifft, so ist in Vorschlag Nr.1 in Bezug auf
Landwirtschaft, Lebensmittelerzeugung, biologische Vielfalt und Okosysteme Folgendes
vorgesehen: ,,Anwendung der Grundsitze der Kreislaufwirtschaft in der Landwirtschaft und
Forderung von Malinahmen gegen Lebensmittelverschwendung*.

Unter dem Thema ,,Klimawandel, Umwelt* betrifft Vorschlag Nr. 5 die Nachhaltigkeit in
Konsum, Verpackung und Produktion. Hauptziel dieses Vorschlags ist der Aufbau einer
Kreislaufwirtschaft durch die Forderung nachhaltiger EU-Produkte und einer nachhaltigen
EU-Produktion sowie starker kreislauforientierter, autonomerer und weniger abhangiger
Materialien innerhalb der EU. Aus diesem Grund enthélt der Vorschlag unter anderem
folgende Malinahmen:

e Strengere und harmonisierte Produktionsstandards in der EU und ein transparentes
Kennzeichnungssystem fir alle auf dem EU-Markt verkauften Produkte hinsichtlich
ihrer Nachhaltigkeit/ihres 6kologischen Fuf3abdrucks sowie ihrer Langlebigkeit unter
Verwendung eines QR-Codes und Oko-Scores oder des digitalen Produktpasses.

e Weitere Vermeidung von Abféllen durch die Festlegung von Zielen fir die
Vermeidung und Wiederverwendung und die Festlegung von Qualitatsstandards fur
Abfalltrennungssysteme.

e Einrichtung einer EU-Wissensplattform zur Gewahrleistung einer langfristigen und
nachhaltigen Nutzung und zur ,Reparatur von Produkten, einschlieflich der
verfugbaren Informationen von Verbraucherverbanden.

e Einfiihrung von MalRnahmen gegen frilhe oder verfrihte (einschlielich geplante)
Obsoleszenz, Gewadhrleistung langerer Garantien, Férderung des Rechts auf Reparatur
und Gewadhrleistung der Verfigbarkeit und Zuganglichkeit kompatibler Ersatzteile.

e Schaffung eines Marktes fur Sekundarrohstoffe, auch durch die Festlegung von
Prozentanteilen an Recyclinganteilen und die Foérderung einer geringeren Nutzung von
Primarrohstoffen.

e Rasche Umsetzung einer ehrgeizigen nachhaltigen Textilstrategie und Einrichtung
eines Mechanismus, mit dem sichergestellt wird, dass die Verbraucher wissen kénnen,
dass ein Produkt nachhaltige Kriterien erfullt.

e Ergreifen von EU-MaRnahmen, die es den Verbrauchern ermdglichen und Anreize
daflir schaffen, Produkte l&nger zu nutzen.

e Strengere Fertigungsstandards und faire Arbeitsbedingungen in der gesamten
Produktionskette und in der gesamten Wertschopfungskette.

Als FolgemalRnahme zur Konferenz zur Zukunft Europas kiindigte die Kommission eine
,neue Generation“ von Biirgerforen an, in denen nach dem Zufallsprinzip ausgewahlte
Birgerinnen und Burger vor bestimmten wichtigen Vorschlagen auf européischer Ebene
konsultiert werden sollen. Die Lebensmittelverschwendung wurde (neben virtuellen Welten
und Lernmobilitat) unter den ersten drei Themen ausgewahlt, die von den Birgerinnen und
Biirgern behandelt werden sollten. Dabei wurde das Forum in drei Sitzungen vom Dezember
2022 bis zum Februar 2023 einberufen. Obwohl das Burgerforum nicht Teil der flr diese



Folgenabschatzung organisierten Konsultationstitigkeiten war, werden die Empfehlungen?

der Birgerinnen und Bulrger die Arbeit der Kommission im Zusammenhang mit der
Vermeidung von Lebensmittelverschwendung unterstlitzen, sie wurden zudem bei der
Ausarbeitung des Legislativvorschlags mit EU-weiten Zielen zur Verringerung der
Lebensmittelverschwendung bertcksichtigt. Die Empfehlungen der Biirgerinnen und Burger
sind insofern wichtig, als sie den Mitgliedstaaten als Richtschnur mit Blick auf die EU-Ziele
zur Verringerung der Lebensmittelverschwendung dienen.

! Europaische Kommission, Europaisches Biirgerforum zum Thema Lebensmittelverschwendung -
Abschlieende Empfehlungen, Februar 2023, flw_eu-actions fwrt 20230210 recom-cit_0.pdf (europa.eu).



https://food.ec.europa.eu/system/files/2023-02/flw_eu-actions_fwrt_20230210_recom-cit_0.pdf

1- Bdurgerbericht des Blrgerforums der Europaischen Kommission
zum Thema Lebensmittelverschwendung

Im Anschluss an die abschlieBenden Empfehlungen der Konferenz zur Zukunft Europas
verpflichtete sich die Kommission in ihrer Mitteilung ,,Von der Vision zu konkreten
MaBnahmen® (vom 17. Juni 2022) dazu, es den Blrgerforen zu ermdglichen, sich im Vorfeld
bestimmter wichtiger VVorschldge zu beraten und Empfehlungen abzugeben.

Das erste dieser neuen Generation von Birgerforen wurde von der Generaldirektion
Gesundheit und Lebensmittelsicherheit und der Generaldirektion Kommunikation zwischen
dem 16. Dezember 2022 und dem 12.Februar 2023 zum Thema Verringerung der
Lebensmittelverschwendung organisiert. Das Forum kam vor dem Hintergrund der
Vorarbeiten fiir die vorgeschlagene Uberarbeitung der Abfallrahmenrichtlinie? zusammen,
bei der die Kommission die Mdoglichkeit gepruft hat, rechtsverbindliche Ziele fur die
Verringerung von Lebensmittelabféllen festzulegen, die von den Mitgliedstaaten bis 2030
erreicht werden mussen.

l. Das Forum

Das Forum bestand aus 147 nach dem Zufallsprinzip ausgewahlten Birgerinnen und
Burgern, die die Vielfalt der EU in Bezug auf Alter, Geschlecht, soziotkonomischen
Hintergrund, Bildung und Geografie (Staatsangehorigkeit und stadtischer/landlicher
Wohnsitz) widerspiegelten. Die Burgerinnen und Burger trafen sich an drei Wochenenden,
um Empfehlungen zu formulieren, wie die MalRnahmen zur Verringerung der
Lebensmittelverschwendung in der EU verstarkt werden kénnen.

Sie wurden von professionellen Moderatoren und Vermittlern, Sachverstandigen der
Kommission und einem Wissensausschuss, dem auch externe Sachverstandige angehorten,
unterstatzt.

Im Mittelpunkt der Beratungen des Forums standen das tbergeordnete Ziel des Vorschlags —
eine schnellere Verringerung der Lebensmittelverschwendung in der EU — und die kinftige
Umsetzung einschldgiger EU-Rechtsvorschriften. Ziel des Birgerforums war es, die
Ansichten der Burgerinnen und Birger zu den MaRnahmen einzuholen, die von den
Mitgliedstaaten, den Akteuren der Lebensmittelversorgungskette, den Birgerinnen und
Birgern sowie anderen privaten und 6ffentlichen Interessentrdgern zu ergreifen sind, um die
Anstrengungen zur Verringerung der Lebensmittelverschwendung und zur Erreichung
kinftiger Ziele zu verstarken.

1. Die Empfehlungen

Bei der Ausarbeitung der Empfehlungen zeigten die Burgerinnen und Birger ein hohes Mal}
an Engagement. In der ersten Sitzung des Forums stellten Birgerinnen und Birger tber
80 Fragen — von denen viele tber das Thema Lebensmittelverschwendung hinausgingen und
die Funktionsweise der Lebensmittelsysteme im Allgemeinen betrafen —; diese wurden von
Sachverstéandigen beantwortet. Die Burgerinnen und Birger wollten mehr Gehor finden und
ihre Beteiligung an der EU-Lebensmittelpolitik starken und forderten auch die

2 Die vorgeschlagene Uberarbeitung der Abfallrahmenrichtlinie erstreckt sich sowohl auf Lebensmittel- als auch auf
Textilabfalle.



Einrichtung lokaler und nationaler Foren zur Blrgerbeteiligung. Sie waren an den néchsten
Schritten und an  Mdoglichkeiten  interessiert, ihre  Arbeit zum  Thema
Lebensmittelverschwendung fortzusetzen. Einige schlugen vor, dass die Birgerinnen und
Burger starker in die EU-Forschung tber Lebensmittelverschwendung einbezogen werden
oder bei der Erorterung des Legislativvorschlags im Européischen Parlament vertreten sein
sollten. Sie &uferten ferner den Wunsch, dem Burgerforum mehr Sichtbarkeit und
Medienprasenz zu verleihen, und begruften ihre Rolle als Botschafter fur die Vermeidung
von Lebensmittelverschwendung und als Akteure des Wandels in ihren jeweiligen
Netzwerken.

In den 23 Empfehlungen dieses Forums, die im Anhang aufgefiihrt sind, wird ein breit
angelegter Ansatz fur die Lebensmittelsysteme verfolgt, der darauf abzielt, alle Akteure
einzubeziehen und die Zusammenarbeit entlang der gesamten Lebensmittelversorgungskette
zu starken. Dieser umfassende Ansatz kommt auch in den drei Themen zum Ausdruck, die in
den Empfehlungen der Birgerinnen und Birger behandelt werden: 1) Zusammenarbeit
entlang der Lebensmittelkette: vom Hof auf den Tisch; 2) Initiativen von Unternehmen aus
dem Lebensmittelsektor und 3) Férderung von Verhaltensanderungen auf Verbraucherebene.

In den Empfehlungen der Birgerinnen und Burger wird die Verringerung der
Lebensmittelverschwendung mit einer fairen und gerechten Lebensmittelversorgungskette
verknipft, die Solidaritdat gewahrleistet (z. B. Unterstiitzung lokaler Erzeuger und
Bekampfung unfairer Handelspraktiken, die zu Lebensmittelverschwendung flihren kénnen,
wie etwa kurzfristige Stornierungen von Bestellungen). Angesichts der wachsenden
Herausforderungen fir die Erndhrungssicherheit werden Mechanismen zur Erleichterung der
Umverteilung Uberschissiger Lebensmittel an Bedirftige empfohlen (z. B. Netzwerke und
digitale  Losungen, Uber die  spendenwillige  Lebensmittelunternehmen  mit
Lebensmittelbanken und Wohltétigkeitsorganisationen verbunden werden). Die Blrgerinnen
und  Burger  fordern  auflerdem  eine  Ausweitung der  Definition  von
Lebensmittelverschwendung, die nicht geerntete Lebensmittel umfassen wiirde, und sprechen
sich fur eine Nachernte aus.

In den Empfehlungen wird die Notwendigkeit eines evidenzbasierten Ansatzes als
Richtschnur fir eine wirksame Vermeidung von Lebensmittelverschwendung durch alle
Akteure bekraftigt und die Bedeutung der Uberwachung hervorgehoben. Es wird auch
anerkannt, dass die EU ein (bergeordnetes Ziel zur Verringerung der
Lebensmittelverschwendung festlegen sollte, wobei die Mitgliedstaaten MalRnahmen ergreifen
mussen, um sicherzustellen, dass dieses Ziel erreicht wird. Die Rolle der Bildung zum
besseren Verstdndnis von Lebensmitteln und insbesondere von Lebensmittelverschwendung
ist wichtig, und diese Aufklarung wird von den Burgerinnen und Burgern nachdricklich
unterstitzt. Die Blrgerinnen und Birger fordern die Einbeziehung von Erndhrungsunterricht
in die Lehrplane, um das Verstandnis und die Wertschatzung von Lebensmitteln von friihester
Kindheit an zu fordern.

1I. Nachste Schritte

Einige Empfehlungen spiegeln die laufende Arbeit der Européischen Kommission mit den
Mitgliedstaaten und Interessentrdgern zur Bekdmpfung der Lebensmittelverschwendung in
der gesamten EU wider, und die Notwendigkeit von Malinahmen auf EU-Ebene in diesem
Bereich wird bekréftigt und unterstiitzt. So empfehlen die Birgerinnen und Birger
beispielsweise den Austausch von Daten und bewéahrten Verfahren zur Vermeidung von
Lebensmittelverschwendung zwischen den einschlégigen Interessentragern — ein Kernstiick



des Mandats der 2016 eingerichteten EU-Plattform fir Lebensmittelverluste
und -verschwendung. Mit dem EU-Verhaltenskodex fir verantwortungsvolle Unternehmens-
und Marketingpraktiken in der Lebensmittelversorgung, der 2021 von Interessentragern
angenommen wurde, werden konkrete Verpflichtungen von Lebensmittelunternehmen
gefordert. EU-Leitlinien zur Erleichterung von Lebensmittelspenden® koénnen, wie von den
EU-Bdrgerinnen und -Birgern vorgeschlagen, die Umsetzung harmonisierter Ansétze durch
die Mitgliedstaaten unterstiitzen.

Die Birgerinnen und Birger fordern auch MaRnahmen zur Unterstutzung der Verbraucher bei
der Vermeidung der Lebensmittelverschwendung, einschlieBlich nationaler und EU-weiter
Kampagnen zur Information uber die damit verbundenen wirtschaftlichen und 6kologischen
Vorteile und unter Einbeziehung von Lebensmittelunternehmern. Als Verbraucher wollen die
Burgerinnen und Birger ihre eigenen fundierten Entscheidungen uber den Verzehr und die
Verwendung von Lebensmitteln in Bezug auf das Verbrauchsdatum und das
Mindesthaltbarkeitsdatum treffen. Die Bekdmpfung der Lebensmittelverschwendung durch
Verbraucher ist ein wichtiger Teil der Arbeit der Kommission und wird — im Einklang mit den
Erwartungen der Birgerinnen und Bilrger — weiterhin ein Schwerpunktbereich sein. Ein
wichtiges Beispiel hierflr ist das Européische Forum fiir Lebensmittelverschwendung durch
Verbraucher®, das an Losungen und Instrumenten zur  Verringerung  der
Lebensmittelverschwendung durch Verbraucher arbeitet.

In den Empfehlungen der Birgerinnen und Burger werden auch Fragen zur weiteren
Erdrterung genannt, wie z. B. MaRnahmen, um die Vernichtung sicherer, Gberschussiger
Lebensmittel zu verbieten. Obwohl dieser Grundsatz bereits in der (im europaischen
Abfallrecht® verankerten) Abfallhierarchie zum Ausdruck kommt, konnte er in der Arbeit der
Kommission zur Schaffung nachhaltiger Lebensmittelsysteme weiter berlicksichtigt werden,
um sicherzustellen, dass mehr erzeugte Lebensmittel fir den menschlichen Verzehr
verwendet werden. Ein weiterer Arbeitsbereich, der in den Empfehlungen hervorgehoben
wird, ist die Forschung zu innovativen und nachhaltigen Verpackungen. Zudem werden in
den Empfehlungen auch einige Bereiche fir mogliche kunftige Malinahmen der
Kommission, der Mitgliedstaaten und anderer Akteure aufgezeigt, wie etwa die
Notwendigkeit, die Offentlichkeitsarbeit und die Einbeziehung von Blirgerinnen und Biirgern
in der gesamten EU zu verbessern. Viele Birgerinnen und Burger waren sich vor ihrer
Beteiligung an dem Forum weder des Ausmafes der Lebensmittelverschwendung und der
damit verbundenen negativen Auswirkungen noch der laufenden Arbeiten zur Verringerung
und Vermeidung von Lebensmittelverschwendung in ihren jeweiligen Mitgliedstaaten
bewusst, beispielsweise im Zusammenhang mit dem Internationalen Tag der Sensibilisierung
fur Lebensmittelverluste und -verschwendung. Die Kommission wird weiterhin mit den
Mitgliedstaaten und Interessentrdgern zusammenarbeiten, um das Bewusstsein fir
Lebensmittelverschwendung weiter zu schérfen und Verhaltensédnderungen in diesem
Zusammenhang zu unterstltzen.

Was die Politikgestaltung der Européischen Kommission betrifft, so werden die Ergebnisse
des Burgerforums die Ubergreifende Arbeit der Kommission im Bereich der
Lebensmittelverschwendung unterstitzen und als Leitfaden dienen, der den
Mitgliedstaaten als Hilfe bei der Erreichung der ktinftigen Ziele dient. Die Empfehlungen
erganzen die Folgenabschdtzung und die offentliche Konsultation, die die Kommission

3 ABI. C 361 vom 25.10.2017, S. 1.
4 Europaische Kommission, EU-Projekt: European Consumer Food Waste Forum, Oktober 2021 — Juli 2023.
5 ABI. L 150 vom 14.6.2018, S. 109.
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durchgefuhrt hat, um die Festlegung rechtsverbindlicher Ziele fir die Verringerung der
Lebensmittelverschwendung zu unterstiitzen, und wurden bei der Vorbereitung dieser
Initiative bericksichtigt. Darliber hinaus werden die Empfehlungen der Birgerinnen und
Birger an die EU-Plattform flr Lebensmittelverluste und -verschwendung weitergeleitet und
mit dieser erortert; auf dieser Plattform kommen die Mitgliedstaaten und Interessentrager
zusammen und konnen so die Empfehlungen in ihren Programmen zur Vermeidung von
Lebensmittelverschwendung berlicksichtigen. Die Burgerinnen und Birger werden Uber
wichtige  Entwicklungen in der EU im Bereich der Vermeidung von
Lebensmittelverschwendung, wie die Annahme des Legislativvorschlags, auf dem Laufenden
gehalten.

,Es war toll, mit Menschen aus der ganzen EU zusammenzuarbeiten und zu sehen, dass
die lberwiegende Mehrheit interessiert ist und versucht, den richtigen Weg zur
Verbesserung der Situation der Lebensmittelverschwendung zu finden.”

Lucie, 40, Tschechische Republik




ABSCHLIEBENDE EMPFEHLUNGEN DES EUROPAISCHEN BURGERFORUMS ZUM
THEMA LEBENSMITTELVERSCHWENDUNG

Nr. Bezeichnung der Empfehlung Daflr [Dagegen|Enthaltung
1 Je ndher der Bauernhof, desto gliicklicher die Verbraucherinnen und 120 15 5
\Verbraucher: weniger Verschwendung, mehr Nachhaltigkeit
Schmeckt wie aus dem eigenen Garten: Offentliche und private
2  |Unterstiitzung fur regionale Landwirtschaft, um| 119 9 12
Lebensmittelverschwendung einzuddmmen
3 [Teilen, nicht verschwenden! 93 31 16
4 JAustausch von Daten und von bewahrten Verfahren in ganz Europa 97 27 16
5 |[Erhebung von Daten Uber die gesamte Lebensmittelversorgungskette 101 28 11
6 Jede Stimme zahlt: Birgerbeteiligung an der europaischen 91 37 12
Lebensmittelpolitik
7  [Frisch geerntet: der Wert saisonaler Lebensmittel 103 26 11
8 |[EU-weite Lebensmittelborse 84 41 14
9 [Gezielte Kdufe und Umverteilung 85 38 16
10 |,GenieBen ohne Verschwendung — dafiir stehen Restaurants 113 17 9
11 Pedes Gramm Abfall fallt ins Gewicht 73 48 18
Ein verpflichtendes Meldesystem fur Transparenz in Verbindung mit
12 - 68 56 15
Sanktionen und Belohnungen
13 EU-weite Rechtsvorschriften zur Vernichtung nicht verkaufter 109 20 10
Lebensmittel — Mitgliedstaaten kénnen voneinander lernen
14 [Transparenz bei der Lebensmittelverschwendung: Offenlegung und 102 29 15
Handeln
15 ([Innovativ-nachhaltige Verpackungen — und mdglichst ganz ohne 116 18 5
Eine breitere Definition von Lebensmittelverschwendung, um nicht
16 . 110 19 10
geerntete Lebensmittel zu retten
17 [Sensibilisierung Erwachsener fir einen achtsamen Umgang mit Essen 113 20
18 (Gesunde Erndhrung und nachhaltiges Essen in der Schule 123 9
19 Forderung und Unterstitzung von Foodsharing-Apps 97 25 17
und -Plattformen
Lebensmittel retten und Geld sparen: eine europdische Kampagne
20 (gegen Lebensmittelverschwendung in Zusammenarbeit mit dem| 98 31 10
Einzelhandel an vier Wochenenden im Jahr
21 ,,Sch_lu_ss_ . mit der Lebensmittelverschwendung*: 116 16 7
Sensibilisierungswoche an Schulen
IAufklérung von Verbraucherinnen und Verbrauchern tber die Folgen
von  Lebensmittelverschwendung sowie (ber  Verarbeitung,
IAufbewahrung und Verwertung von Lebensmitteln vor und nach dem
22 Jangegebenen Datum. 108 26 5
(Das Verfallsdatum gibt an, ab wann ein Lebensmittel nicht mehr
konsumiert werden sollte; das Mindesthaltbarkeitsdatum ist das
Datum, bis zu dem ein Lebensmittel seine optimale Qualitét behdlt.)
Die Umsetzung standardisierter Verfahren im Einzelhandel bei der
23 |Bewerbung von Lebensmitteln, die kurz vor dem Verfallsdatum| 109 18 12
stehen




Von den Teilnehmerinnen und Teilnehmern des Birgerforums der
Europaischen Kommission zum Thema Lebensmittelverschwendung
formulierte Empfehlungen (Volltext)

THEMENBLOCK 1- ZUSAMMENARBEIT ENTLANG DER LEBENSMITTELKETTE:
VOM HOF AUF DEN TISCH

EMPFEHLUNG 1

Je ndher der Bauernhof, desto glucklicher die Verbraucherinnen und Verbraucher:
weniger Verschwendung, mehr Nachhaltigkeit

Wir empfehlen, dass die EU ihre Arbeit an Strategien und Initiativen zur Unterstiitzung
kleiner Erzeuger beim Absatz ihrer Produkte Uber Einzelhdndler und Supermaérkte fortsetzt.
GroRhandler/Verarbeiter sitzen in diesen Beziehungen eindeutig am langeren Hebel und
lenken die Geschafte oft zu ihren Gunsten. Dies fihrt manchmal zu
Lebensmittelverschwendung.

Drei Aspekte gilt es hierbei besonders zu beachten:

1) Die EU und ihre Mitgliedstaaten sollten Einzelhandler und Supermaérkte darin bestéarken,
ihre Waren, wann immer dies moglich ist, vom néchstgelegenen Erzeuger zu beziehen.
Aulerdem sollten sie Anreize ermitteln und entwickeln, die Einzelhéndler zur Umsetzung
dieser Empfehlungen motivieren.

2) Die EU muss das Verbot kurzfristiger Stornierungen aus dem Jahr 2019 Gberwachen und
verfolgen und bereit sein, bei Nichtbeachtung des Verbots einzuschreiten.

3) Die EU muss weiterhin politische MalRnahmen in Bezug auf unschone/deformierte
Lebensmittel ergreifen und die Folgen der Ablehnung solcher Lebensmittel auf die
Lebensmittelverschwendung untersuchen.

Begrindung

Die Unterstiitzung Kleiner Erzeuger und des Absatzes ihrer Waren in der ndheren Umgebung
kann auf mehrere Weisen erheblich zur Reduzierung der Lebensmittelverschwendung
sowohl entlang der Lebensmittelkette als auch in den Haushalten beitragen.

- Wenn Lebensmittel {ber weite Strecken transportiert werden mussen und
Supermarkte versuchen, durch die Erhéhung der Mengen kosteneffizient zu sein, ist
Lebensmittelverschwendung wahrscheinlich.

- Regionale Erzeuger konnen sich an Nachfragednderungen schneller und besser
anpassen, wodurch Lebensmittelabfall verringert werden kann.

- Lebensmittel von Erzeugern aus der Nahe sind oft von hoherer Qualitidt und halten
langer. Das kann dazu beitragen, dass in den Haushalten weniger Lebensmittel
weggeworfen werden.

- Es kann vermieden werden, dass Lebensmittel aufgrund ihres Aussehens entsorgt




werden.

- Mit umfassenderen Verordnungen und Leitlinien zur Unterstiitzung kleiner Erzeuger
lasst sich Lebensmittelverschwendung aufgrund kurzfristiger Stornierungen
vermeiden.

Zusatzliche Anmerkungen
Positiver Einfluss auf die Ernahrungssicherheit und die Gesundheit.

Betonung der Wichtigkeit einer Verzahnung dieser Empfehlung mit anderen Initiativen zum
Verbraucherverhalten, zur Sensibilisierung der Offentlichkeit und zur Bildung, um die
Zusammenarbeit unterschiedlicher Interessentrdger zu stdrken und das allgemeine
Bewusstsein fir die Verschwendung von Lebensmitteln und den Zusammenhang mit der
Lebensmittelerzeugung vor Ort zu schérfen.

Herausforderungen:

- Konflikt mit dem EU-Grundsatz des freien Handels und des freien Marktes, daher
kann es Widerstand von groRen Unternehmen/Einzelhandlern und Lobbygruppen
geben.

- For die weitere Arbeit mit dieser Empfehlung ist es wichtig, sich damit zu befassen,
was unter ,lokal*“ und ,,kurze Lieferkette zu verstehen ist, da es fiir diese Begriffe
keine allgemeine Definition auf EU-Ebene gibt.

- Die Saisonalitdt von Produkten und die Nachfrage der Verbraucherinnen und
Verbraucher konnen eine Herausforderung fiir ein potenziell eingeschranktes
Angebot aufgrund der Konzentration auf eine kurze Lebensmittelkette darstellen.

EMPFEHLUNG 2

Schmeckt wie aus dem eigenen Garten: offentliche und private Unterstitzung fur
regionale Landwirtschaft, um Lebensmittelverschwendung einzuddmmen

Wir empfehlen lokalen und regionalen Behdrden, die Landwirte vor Ort mit praktischen
Losungen und Initiativen zur Reduzierung der Lebensmittelverschwendung zu unterstutzen.
Interessentrager sollten zu einer engeren Zusammenarbeit ermutigt werden, um diese
Initiativen voranzutreiben und auf diese Weise ein nachhaltiges Lebensmittelsystem zu
schaffen, dass sowohl den Bduerinnen und Bauern als auch den Verbraucherinnen und
Verbrauchern zugutekommt.

Den lokalen Behorden werden folgende Initiativen vorgeschlagen:
1) Steuervergunstigungen und Subventionen fur Kleinbauern

2) Unterstlitzung von Landwirten vor Ort beim Erschlielen neuer Markte, auf denen sie vor
unfairen Abhéngigkeiten von Einzelhdndlern geschitzt sind, zum Beispiel durch die
Zuweisung oOffentlicher R&ume fur den Verkauf

3) Starkung von Prozessen und Initiativen zur Einbeziehung von Akteuren der
Wertschopfungskette mit dem Ziel, die Lebensmittelverschwendung einzuddmmen, zum
Beispiel Forderung der Nutzung von Apps zur Bekampfung der Lebensmittelverschwendung




in einer Stadt

4) Unterstutzung von Verbanden und anderen Akteuren, die Landwirte vor Ort in Sachen
Lebensmittelverschwendung unterstltzen, zum Beispiel Lebensmittelbanken

Begrindung

Die Unterstitzung kleiner Erzeuger und des Absatzes ihrer Waren in der nd&heren Umgebung
kann auf mehrere Weisen erheblich zur Reduzierung der Lebensmittelverschwendung
sowohl entlang der Wertschopfungskette als auch in den Haushalten beitragen.

- Wenn Lebensmittel (ber weite Strecken transportiert werden missen und
Supermarkte versuchen, durch die Erhéhung der Mengen kosteneffizient zu sein, ist
Lebensmittelverschwendung wahrscheinlich.

- Regionale Erzeuger kénnen schneller auf Nachfragednderungen reagieren und sich
besser daran anpassen. Dies kann auch dazu beitragen, die Verschwendung von
Lebensmitteln zu verringern.

- Nahrungsmittel von regionalen Erzeugern sind oft von hoherer Qualitat und halten
langer. Durch die Verkirzung der Wertschopfungskette kann die Verschwendung
daher sowohl wahrend des Transports als auch in den Haushalten gesenkt werden.

Zusatzliche Anmerkungen
o Betonung der Wichtigkeit einer Verzahnung dieser Empfehlung mit anderen
Initiativen zum Verbraucherverhalten, zur Sensibilisierung der Offentlichkeit und zur
Bildung, um die Zusammenarbeit unterschiedlicher Interessentrager zu starken und
das allgemeine Bewusstsein fur die Verschwendung von Lebensmitteln und den
Zusammenhang mit der Lebensmittelerzeugung vor Ort zu schérfen.
Die groBten Herausforderungen
o GroRRer Umfang und hohe Komplexitat der Empfehlung. Die Analyse und Umsetzung
der vorgeschlagenen Initiativen erfordern in vielen Féllen eine Menge Zeit sowie
solide Uberwachungssysteme.
o Konflikt mit dem EU-Grundsatz des freien Handels und des freien Marktes, der fur
die Initiative und ihre Akzeptanz bei den unterschiedlichen Interessentrégern eine
Herausforderung darstellen kann.

EMPFEHLUNG 3

Teilen, nicht verschwenden!

Wir empfehlen eine Grundfinanzierung von Lebensmittelbanken und Einrichtungen fur die
Weitergabe von Lebensmitteln im Allgemeinen durch staatliche Stellen im Rahmen eines
europaweiten Strukturprogramms anstelle einer Finanzierung durch im Wesentlichen private
Spenden (jedoch keine 100%ige Finanzierung, damit daraus kein lukratives Geschaft wird).
Des Weiteren empfehlen wir eine Plattform, die die zahlreichen bestehenden Apps
zusammenfhrt, Gber die sich Einzelhandler mit Lebensmittelbanken in Verbindung setzen
koénnen. Die Plattform sollte bedienungsfreundlich und effizient sein sowie zentral verwaltet
werden. Aulerdem empfehlen wir, dass die von Einzelhdndlern an Lebensmittelbanken
weitergegebenen (gespendeten oder zu einem niedrigen Preis verkauften) Lebensmittel
zeitnah und in gutem Zustand abgegeben werden, vorzugsweise drei bis flinf Tage vor ihrem
Verfall, anstelle des aktuell geltenden Richtwerts von 48 Stunden. Ein Anreiz dafir kdnnte




eine Steuervergunstigung fur Einzelhdndler sein, die umso niedriger ausfallt, je néher die
Weitergabe am Verfallsdatum liegt. Die Handler missen ein Minimum an Nahrungsmitteln
spenden, um die Steuerverglinstigung zu erhalten.

Begrindung

Da Lebensmittelverschwendung im derzeitigen System nicht vollstdndig vermieden werden
kann, sollten wir zumindest daran arbeiten, tberschissige Lebensmittel vor dem Abfall zu
retten. In diesem Zusammenhang sollten wir alle bereits zur Verfligung stehenden Mittel
nutzen (Lebensmittelbanken, Apps, Verbénde, Initiativen usw.).

Zusatzliche Anmerkungen

Eine Herausforderung besteht in der Starkung der Kapazitaten der Lebensmittelbanken, ohne
sie in ein Gewerbe zu verwandeln (da wir die Lebensmittelverschwendung lieber in der
vorgelagerten Lebensmittelkette angehen wollen).

EMPFEHLUNG 4

Austausch von Daten und von bewahrten Verfahren in ganz Europa

Wir empfehlen, dass die Regierungen aller Lander ihre Daten und bewahrten Verfahren zur
Bekampfung von Lebensmittelverschwendung auf allen Ebenen, von den Erzeugern bis zu
den Verbraucherinnen und Verbrauchern, auf der Plattform der Europédischen Kommission
fur Lebensmittelverluste und -verschwendung teilen. Diese Informationen werden dann von
einem Sonderausschuss von Forscherinnen und Forschern aus der EU verwaltet, dessen
Aufgabe es ist, bewahrte Verfahren bekannt und leicht zugénglich zu machen. Die Daten
uber bewéhrte Verfahren sollten nach Art der Erzeugung und des Verbrauchs kategorisiert
werden. AulRerdem mdochten wir ein Netzwerk aus Stédten/Regionen férdern, die auf die
Daten zugreifen und die Verfahren umsetzen, die sich je nach Verbrauchs- und
Erzeugungsmuster am besten fir sie eignen. Das Netzwerk soll ihnen helfen, von anderen zu
lernen, die in einer &hnlichen Situation sind wie sie. Zu diesem Zweck kdnnte das Konzept
der Partnerstadte eingesetzt werden: Stadte mit dhnlichen Problemen der
Lebensmittelverschwendung arbeiten gemeinsam an einer L3sung.

Begrindung

Der Austausch bewahrter Verfahren sollte effizienter und einheitlicher gestaltet werden. Zu
diesem Zweck konnen die EU-Plattform fur Lebensmittelverluste und -verschwendung, die
Eurocities und das Konzept der Partnerstadte genutzt werden. Wir mdchten die
Zusammenarbeit von Stadten und Regionen in ganz Europa stéarken.

Zusatzliche Anmerkungen



https://food.ec.europa.eu/safety/food-waste/eu-actions-against-food-waste/eu-platform-food-losses-and-food-waste_en
https://food.ec.europa.eu/safety/food-waste/eu-actions-against-food-waste/eu-platform-food-losses-and-food-waste_en

EMPFEHLUNG 5

Erhebung von Daten tber die gesamte Lebensmittelversorgungskette

Wir empfehlen die Sammlung von Daten zur Lebensmittelverschwendung innerhalb der
Lebensmittellieferkette (wie, wo, wer, warum, wann) durch eine Einrichtung der EU oder
andere Agenturen oder Forschungseinrichtungen. Die Erhebung der Daten konnte Uber
folgende MalRnahmen erfolgen:

1) Apps zum Erfassen des individuellen Verbraucherverhaltens
2) Erhebung personlicher Daten im Zuge der Eurobarometer-Umfrage

3) Umfragen in Schulen und anderen Bildungseinrichtungen, z. B. im Rahmen eines
Schulprogramms zum Thema Lebensmittelverschwendung

4) Ruckgriff auf Burgerinnen und Birger des Burgerforums als reprasentative Kohorte fir
die Forschung

5) Aufzeichnung von Verbraucherverhalten im Rahmen einer Interventionsstudie;
Orientierung an den Verbraucherpanels in Belgien/Niederlande

6) Nutzung wissenschaftlich fundierter Erhebungen von Universitaten

7) Beobachtungsstudien, insbesondere zur Untersuchung der tatsachlichen Mengen an
weggeworfenen  Lebensmitteln, die auf Daten aus den  bestehenden
Abfallentsorgungsverfahren von Stadten und Gemeinden gestiitzt sind

8) Sammeln und Vergleichen von Rechnungen aus den Beziehungen Supermérkte-Landwirte

9) Standardisierung von Formularen zur Meldung von Abfallen

Begrindung

Wenn wir wissen, wo, wann und warum wir Lebensmittel verschwenden, kdnnen wir
gezieltere Sensibilisierungskampagnen durchfiihren und detailliertere Erkenntnisse dazu
liefern, wo wir die Lebensmittelverschwendung am effizientesten verringern koénnten.
Unsere Gruppe ist der Ansicht, dass wir durch die Erhebung genauerer Daten, wo genau in
der Lebensmittelkette Lebensmittel weggeworfen werden, wirksamer zur LOsung des
Problems der Lebensmittelverschwendung ansetzen kénnen. Der Schwerpunkt der derzeit
allgemein angewandten Methodik zur Erhebung von EU-Daten zu Lebensmittelabféllen
(festgelegt im Delegierten Beschluss (EU) 2019/1597 der Kommission) liegt auf der
Messung der Abfallmenge. Es sollten aber umfangreichere Daten dazu erhoben werden, wer
wann und wo Lebensmittel wegwirft. Diese zusatzlichen Datenerhebungen konnten die
guantitativen Daten ergénzen, die von den Mitgliedstaaten in der neuen jahrlichen
Berichterstattung zusammengetragen werden. Sie wirden genauere Daten zu den Fragen
,was, wie, wer, wo und wann“ im Zusammenhang mit der Lebensmittelverschwendung
liefern.




Zusatzliche Anmerkungen

Anmerkungen zu den Daten, die wir bendtigen: Wir sollten Daten zu den Fragen ,,was,
wie, wer, wo und wann“ im Zusammenhang mit der Lebensmittelverschwendung erheben.
Was/Wann: Welche Lebensmittel gelangen in den Mll — und unter welchen Umstanden?
Was werfen die Leute genau weg — wie viel Gramm bleiben auf dem Teller? Daten zum
Verhaltnis, wie viel wir kaufen und wie viel wir wegwerfen. Wie: Wie werden Lebensmittel
verschwendet — werden sie weggeworfen? Werden sie zu spat verarbeitet? Sind sie
verdorben? Ist das Haltbarkeitsdatum abgelaufen? Wurde zu viel gekauft? Es sollten auch
kulturelle Unterschiede berucksichtigt werden. Wer: Wer in der
Lebensmittelversorgungskette wirft Lebensmittel weg — Hé&ndler, Verbraucher/innen, ...?
Welche Verbraucher/innen werfen am meisten Lebensmittel weg? Es koénnte einen
Zusammenhang mit dem Alter oder dem Land bestehen. (Anmerkung: Sind die Menschen
bereit, diese Daten zu liefern?)

Zu Punkt 5: Wir haben uns an dem Unternehmen Growth for Knowledge/GFK orientiert.
Der Schutz der Privatsphare und der personenbezogenen Daten der européischen
Birgerinnen und Burger spielt nach Einschdtzung von GFK eine wichtige Rolle. In allen
gemal unserer Empfehlung durchgefiihrten Studien sollte dies beachtet werden.

EMPFEHLUNG 6

Jede Stimme zahlt: Burgerbeteiligung an der europaischen Lebensmittelpolitik

Aufbauend auf der Konferenz zur Zukunft Europas und dem aktuellen Europdischen
Burgerforum zum Thema Lebensmittelverschwendung empfehlen wir die Einrichtung
lokaler und nationaler Burgerbeteiligungsforen. Diese Foren kdnnten aus der Perspektive der
Burgerinnen und Burger nationale Strategien zur Umsetzung von EU-Richtlinien zur
Verringerung der Lebensmittelverschwendung nachverfolgen und (berwachen sowie
Ratschlage geben. Daruber hinaus empfehlen wir die Berlcksichtigung der Burgerinnen und
Birger und ihres Engagements in der EU-Plattform fur Lebensmittelverluste
und -verschwendung. Uber die Plattform sollte der Austausch zwischen den
Beteiligungsforen koordiniert werden. Die Foren sollten sowohl auf nationaler als auch auf
EU-Ebene eine Plattform fiir den Austausch von Informationen zwischen
Biirger/innen/Verbraucher/innen, Interessentragern und politischen
Entscheidungstrager/innen und fur das Lernen voneinander bieten.

Begriindung

Wir geben diese Empfehlung, da es wichtig ist, den Burgerinnen und Biirgern eine Stimme
zu verleihen, einen fairen und transparenten Prozess zu gewéhrleisten und es ihnen und den
politischen Entscheidungstrégerinnen und -trdgern zu ermdglichen, ihre Vorgehensweise
aufeinander abzustimmen und voneinander zu lernen. Burgerinnen und Bilrger sind
Fachleute ihres eigenen Lebens. Ihre Perspektiven mussen auf lokaler, nationaler und EU-
Ebene berlcksichtigt werden.

Zusatzliche Anmerkungen




EMPFEHLUNG 7

Frisch geerntet: der Wert saisonaler Lebensmittel

Wir empfehlen, das Verbraucherverhalten durch die Informierung der Verbraucherinnen und
Verbraucher tber den Wert saisonaler Lebensmittel zu verdndern. Dazu konnten z. B.
eindeutige Schilder in den Geschaften beitragen, anhand derer Verbraucherinnen und
Verbraucher saisonale Produkte einfach erkennen kdnnen. Dariiber hinaus sollte im Rahmen
breit angelegter Informationskampagnen tber die Saisonalitdt von Lebensmitteln informiert
werden. Die Informierung von Verbraucherinnen und Verbrauchern durch Schilder an
Regalen und Kampagnen setzt fur Erzeuger moglicherweise Anreize fir den Anbau
saisonaler Lebensmittel. Des Weiteren empfehlen wir, bessere Daten zu den wirksamsten
Anreizen fir den Anbau saisonaler Lebensmittel und die Beschrankung der Einfuhr nicht
saisonaler Lebensmittel von minderwertiger Qualitét zu erstellen.

Begrindung

Wir geben diese Empfehlung, da nicht saisonale Lebensmittel oft importiert werden
und/oder von schlechterer Qualitdat sind als saisonale Lebensmittel. HoOherwertige
Erzeugnisse konnen sich auf das Verbraucherverhalten auswirken, da wir hochwertigere
Lebensmittel eher wertschétzen und weniger wegwerfen.

Zusatzliche Anmerkungen

THEMENBLOCK 2 — INITIATIVEN VON UNTERNEHMEN AUS DEM
LEBENSMITTELSEKTOR

EMPFEHLUNG 8

EU-weite Lebensmittelborse

Wir empfehlen, GroRhéandler lber ein Register auf einer EU-weiten Website direkt
miteinander zu vernetzen und so den Austausch uUber bald ablaufende oder
Uberschissige Lebensmittel zu ermdéglichen. Durch die Kommunikation innerhalb der
einzelnen Ebenen (siehe unten) und mit dem ndchsten Glied in der Lieferkette Uber
diese Website konnten Lebensmittelabfdlle vermieden werden. Unternehmen kdnnen
sich anmelden und Uberschissige Lebensmittel zu einem niedrigeren Preis anbieten
oder kaufen. Es sollte drei Ebenen geben:

1. Ebene eins umfasst Erzeuger, Landwirte und Handler.

2. Ebene zwei umfasst Supermarkte, Lebensmittelbanken und
Gemeinschaftskiichen.

3. Auf Ebene drei sind Verbraucherinnen und Verbraucher sowie Haushalte
angesiedelt.

Begrindung
Die Birgerinnen und Burger haben keine Begriindung angegeben.




Zusatzliche Anmerkungen

EMPFEHLUNG 9

Gezielte Kaufe und Umverteilung

Wir empfehlen die Ausarbeitung eines Rechtsrahmens fir die Harmonisierung der
Rechtsvorschriften der Mitgliedstaaten zu den Praktiken in der gesamten Lieferkette
im Hinblick auf die Weitergabe Uberschissiger und bald ablaufender Lebensmittel
unter Berlicksichtigung der Sicherheitsvorschriften und Datenprognosen. Ké&ufe sollten
an Art und Menge dessen, was verkauft wird, angepasst werden. Supermarkte und
Lieferanten koénnten durch Anreize (zum Beispiel Steuervergunstigungen) dazu
gebracht werden, zu niedrigeren Preisen zu verkaufen oder zu spenden.

Begrindung
Die Birgerinnen und Burger haben keine Begriindung angegeben.

Zusatzliche Anmerkungen

EMPFEHLUNG 10

»GenieBlen ohne Verschwendung® — dafuir stehen Restaurants

Wir empfehlen den  Européischen Organen den folgenden Plan, um
Lebensmittelverschwendung in Restaurants zu verringern. Alle Restaurants, die
bestimmte Qualitatskriterien erfullen (die weiter unten aufgefliihrten und andere),
sollten ein Logo verwenden dirfen (das EU-weit einheitlich ist). Das Logo zeigt an,
dass Uberschissiges Essen mit nach Hause genommen werden kann. Das Personal
sollte Verpackungen fur die Mitnahme des Essens bereitstellen. Die Restaurants, die
das Logo fiihren, schreiben auf ihre Speisekarten einen zusédtzlichen Text: ,,Speisereste
konnen mitgenommen werden.“ Uberschiissige zubereitete Speisen sollten den
Mitarbeitenden angeboten werden. Uberschissige unverarbeitete Lebensmittel aus der
Kiche sollten Lebensmittelbanken oder anderen karitativen Einrichtungen angeboten
werden.

UngenielRbare Lebensmittel sollten zur Erzeugung erneuerbarer Energie verwendet
werden. Restaurants sollten darin bestdrkt werden, diese Qualitdtskriterien (oder
weiterer Qualitatskriterien) zu erfillen, die Durchfihrung des Plans sollte finanziell
unterstiitzt werden. Ein finanzieller Anreiz kénnte in Form von Steuervergiinstigungen
gesetzt werden. AuBerdem koénnten weitere Hilfen gewéhrt werden. Da
Lebensmittelreste aus Kiichen gewogen bzw. gemessen werden kénnen, kdnnten sie
tberwacht und in Steuervergunstigungen einbezogen werden.

Begrindung

Wir geben diese Empfehlung, da sich dadurch Lebensmittelverschwendung in Restaurants
reduzieren lielen und die Hemmschwelle, nach der Mitnahme von Speiseresten zu fragen,
erheblich sinken dirfte. Restaurants kénnen als Vorbilder dienen und private Haushalte
ermutigen, Lebensmittelverschwendung ebenfalls entgegenzuwirken.




Zusatzliche Anmerkungen

EMPFEHLUNG 11

Jedes Gramm Abfall fallt ins Gewicht

Wir empfehlen, dass Unternehmen der Abfallwirtschaft verpflichtet werden,
organische Abfélle zu wiegen oder zu messen. Kurzfristig sollte der Schwerpunkt auf
offentlichen Einrichtungen (z. B. Schulen und Krankenhé&user), ganze Nachbarschaften
oder Bezirken liegen. Langfristig sollten auch private Haushalte einbezogen werden.
Vertreter dieser Einrichtungen/Bezirke, und spéter der Privathaushalte, sollten
regelméaRig Berichte und Vergleiche mit vorangegangenen Zeitrdumen und anderen
Akteuren erhalten. Dies scharft das Bewusstsein und setzt einen Anreiz zur
Verringerung von Lebensmittelabfallen. Die Abfalle missen nicht in jedem Land auf
die gleiche Weise gemessen werden. Es genligt, wenn sie innerhalb eines Landes
miteinander vergleichbar sind.

Begrindung

Wir geben diese Empfehlung, da sich auf diese Weise das Bewusstsein bei den
Verbraucherinnen und Verbrauchern scharfen lasst. AuBerdem wirde ein Anreiz gesetzt, die
eigene Praxis zu verbessern und weniger Lebensmittel wegzuwerfen. Die Ergebnisse kdnnen
Uber einen kirzeren Zeitraum sowie langfristig gemessen werden und bieten eine
Motivation, Lebensmittelverschwendung einzudammen.

Zusatzliche Anmerkungen

EMPFEHLUNG 12

Ein verpflichtendes Meldesystem fur Transparenz in Verbindung mit Sanktionen und
Belohnungen

Wir empfehlen die Einrichtung eines Meldesystems (ahnlich dem der 1SO-
Zertifizierung), um in der gesamten Wertschopfungskette, einschlieBlich Erzeuger,
Hersteller, Einzelh&ndler, Supermérkte, Restaurants und Hotels, spezifische Normen
einzufihren. Dabei sollte anhand bestehender Kategorien zur Einstufung von
UnternehmensgroBen zwischen groflen und kleinen und mittleren Unternehmen (KMU)
unterschieden werden. Der VerstoR gegen Normen sollte sanktioniert, Ubererfillung
hingegen belohnt werden. Das Sanktionssystem sollte verhdltnismaRig sein und der
Schwere des Vergehens und Unternehmensgrdofle angemessene Strafen vorsehen.
Belohnungen sollten vorrangig auf einem Giutezeichensystem (z. B. ABC) oder
finanziellen Anreizen (das gilt vor allem fur KMU) beruhen. Mit der Berichterstattung
sind unabhdngige und externe Prifer zu beauftragen. Sie sollte nicht durch die
Unternehmen selbst erfolgen. Fir die Umsetzung und Uberwachung sind Behérden auf
Ebene der Mitgliedstaaten (z. B. Ministerien oder Aufsichtsbehdrden) verantwortlich.
Die Daten sollten dffentlich zugénglich sein, damit voneinander gelernt werden kann.
Die Kommission sollte eine Aufsichts- und Koordinierungsfunktion ibernehmen.




Begrindung
Aus Transparenzgrunden sollten die Daten zum Gitezeichen fir alle verfligbar sein, die
neben dem Gutezeichen weitere Informationen wiinschen.

Zusatzliche Anmerkungen

EMPFEHLUNG 13

EU-weite Rechtsvorschriften zur Vernichtung nicht verkaufter Lebensmittel -
Mitgliedstaaten kdnnen voneinander lernen

Es muss sichergestellt werden, dass Lebensmittel in unterschiedlichen Phasen verwendet
werden, bevor sie entsorgt werden. Prioritat hat die Vermeidung von Lebensmittelabfallen.
Ist dies nicht mdglich, kommt folgende Reihenfolge zum Tragen: Menschlicher Verzehr,
Verfutterung an Tiere, Biokraftstoff und Kompostierung. Die Mitgliedstaaten sind daftr
verantwortlich, die erforderliche Infrastruktur zur Verfigung zu stellen. Die EU legt ein
Ubergeordnetes Ziel zur Einddmmung von Lebensmittelverschwendung in Form eines
bestimmten Prozentsatzes fest. Die Mitgliedstaaten legen nationale Normen fest, um das EU-
Ziel gemeinsam zu erreichen. Die Mitgliedstaaten kdnnen freiwillige oder verpflichtende
MalRnahmen fir die Unternehmen festlegen. Die Reduzierung muss messbar sein. Nach einer
Pilotphase mit Schwerpunkt auf den Supermdarkten und Anpassungen im Rahmen des
gegenseitigen Lernens sollten bewahrte Verfahren als Orientierung fiir alle Mitgliedstaaten
gelten.

Begrindung

Das franzosische Beispiel funktioniert nicht. Wir brauchen also eine bessere Losung, zum
Beispiel eine Plattform wie in Finnland, auf der Unternehmen Lebensmittel melden kénnen,
die sonst entsorgt wirden. Eine gesetzliche Regelung zum Verbot von
Lebensmittelverschwendung muss allgemein gehalten werden, um den unterschiedlichen
Kulturen in den Mitgliedstaaten Rechnung zu tragen.

Zusatzliche Anmerkungen

EMPFEHLUNG 14

Transparenz bei der Lebensmittelverschwendung: Offenlegung und Handeln

Wir empfehlen die Verpflichtung aller an der Lebensmittellieferkette Beteiligten mit
Ausnahme der Privathaushalte, ihren Umgang mit Lebensmittelabféllen auf transparente
Weise zu messen und daruber zu berichten. Des Weiteren sollte das Augenmerk auf die
Notwendigkeit neuer Optionen fir die  Datenerhebung, einschliellich  zu
Lebensmittelverlusten in der Landwirtschaft, gelegt werden.

Dariiber hinaus sollten differenzierte Anreize zur Forderung freiwilliger Vereinbarungen
geschaffen werden, um Einrichtungen darin zu unterstiitzen, eine Vorreiterrolle
einzunehmen. KorrekturmalRnahmen unterstreichen die Bedeutung und richten sich an alle




Beteiligten der Lebensmittellieferkette (ausgenommen Privathaushalte).

Die EU sollte eine Bewertung der bewahrten Verfahren in den Mitgliedstaaten im Hinblick
auf die Dbestehenden Meldestrukturen und Anreize sowie die Korrekturmalinahmen
durchfiihren. Dies hilft dabei, einen einheitlicheren Rahmen in der EU zu schaffen, damit die
Daten besser miteinander verglichen werden kdnnen.

Begrindung

Wir geben diese Empfehlung, da das Bewusstsein fir die bestehende
Lebensmittelverschwendung die Grundlage flr weitere Ansatze wie Anreize, innovative
freiwillige  Vereinbarungen und  Korrekturmallnahmen zur  Verhinderung von
Lebensmittelverschwendung bildet.

Zusatzliche Anmerkungen

Ein Beispiel fur Anreize wére ein EU-weites Kennzeichnungsverfahren, bei dem die Vorteile
von Marketingstrategien genutzt werden. Ein anderes Beispiel wére ein angemessener
finanzieller Ausgleich fir die Einddmmung von Lebensmittelverschwendung.

EMPFEHLUNG 15

Innovativ-nachhaltige Verpackungen — und mdéglichst ganz ohne

Wir empfehlen weitere Investitionen in die wissenschaftliche Forschung zu innovativen und
alternativen nachhaltigen Verpackungen. Auf diese Weise kdnnen die Lebensdauer erhoht
und die Verpackungsgrolie verbessert werden, um Lebensmittelabfélle zu reduzieren und die
Lebensmittelsicherheit wahrend des Transports zu gewahrleisten. Die EU sollte in diesem
Bereich durch entsprechende Programme finanzielle und politische Unterstlitzung leisten,
z. B. durch die Finanzierung von Start-ups und kleineren Innovationstreibern. AuRerdem
empfehlen wir, Einzelhdndler beim Verkauf von Lebensmitteln ohne Verpackung zu
unterstiitzen, wo dies ohne Beeintrachtigung der Lebensmittelsicherheit méglich ist.

Begrindung

Wir geben diese Empfehlung, da wir vor allem beim Transport und in Bezug auf die
Lebensmittelsicherheit noch stark von Verpackungen abhangig sind. Die Unterstlitzung von
Innovationen (Forschung/Start-ups) im Bereich umweltvertraglicher Verpackungen kann
unserer Ansicht nach einen wichtigen Beitrag leisten. Einerseits kann die Anpassung der
VerpackungsgrélRen  fir  verderbliche  Lebensmittel ~ zur  Reduzierung  von
Lebensmittelabfallen  fihren, wobei die Gefahr der Erzeugung von mehr
Verpackungsabfallen nicht auBer Acht gelassen werden darf (hier sollte die Forschung daran
arbeiten, dies zu verhindern). Andererseits sollten dort Einzelportionen angeboten werden,
wo der oder die Einzelne eigene Behélter mitbringen kann (um Lebensmittelabfélle, aber
auch Abfélle anderer Art zu verringern). Wenn wir ein System umweltvertréglicher
Verpackungen mit entsprechender Infrastruktur schaffen, kann letztendlich die Akzeptanz
der Verbraucherinnen und Verbraucher erreicht werden.

Zusatzliche Anmerkungen




Wir empfehlen, nicht geerntete Lebensmittel in die europaische Definition von
Lebensmittelverschwendung aufzunehmen. Landwirte sollten auBerdem die Maoglichkeit
erhalten, nicht ganz makellose, aber noch essbare Produkte zu vermarkten. Um
Lebensmittelverluste zu vermeiden, sollten Landwirte Schilder anbringen, auf denen daruiber
informiert wird, dass nicht geerntete Lebensmittel von Privathaushalten und NRO geerntet
werden durfen.

Die Idee muss zwei Gruppen kommuniziert werden:

e Birgerinnen und Burgern im Rahmen der Kampagne nach Empfehlung 20,

e Landwirten Uber die Landwirtschaftsministerien der Mitgliedstaaten. Die Ministerien
sollten diese Empfehlung in Absprache mit lokalen Gemeinden und
Erzeugergemeinschaften umsetzen.

Begrindung

Wir geben diese Empfehlung, da die Verschwendung von Lebensmitteln unverninftig ist.
Die direkte Ernte fihrt zu mehr Anerkennung der Arbeit der Landwirte und der
Wertschatzung ihrer Erzeugnisse.

Zusatzliche Anmerkungen
Eine Herausforderung besteht darin, die Landwirte nicht an den Pranger zu stellen.




Wir empfehlen, dass jeder Mitgliedstaat ein Programm zur Sensibilisierung Erwachsener fur
die Kosten von Lebensmittelverschwendung und die Vorteile ihrer Vermeidung auf
nationaler, regionaler und lokaler Ebene umsetzen sollte.

Dieses Programm sollte sich auf die besten verfligbaren Daten (Empfehlung 5) stlitzen, um
die Dringlichkeit des Problems zu verdeutlichen. Es sollte Apps (Empfehlung 19),
Kampagnen (Empfehlungen4 und 20), Fortbildung- und Schulungsmanahmen flr
Menschen, die in der Lebensmittelindustrie arbeiten, interne Schulungsprogramme fur
Fachkrafte sowie Dokumentationen und Fernsehprogramme zum Thema umfassen. Einige
Maoglichkeiten sind: kurze Werbespots, in denen die Vorteile der Verwertung von
Lebensmitteln aufgezeigt werden, Férderung des Sonntags als Tag des Resteessens und
Spielshows mit Kochwettbewerben fiir junge Erwachsene, um Sender mit an Bord zu holen.

Es ist wichtig, die Menschen in Form einfacher Botschaften oder AnstoRe Uber die
okonomischen und o6kologischen Vorteile zu informieren, die die Vermeidung von
Lebensmittelabféallen mit sich bringt.

Eine Schlusselrolle bei der Verbreitung der Informationen konnten die Medien spielen,
insbesondere Offentlich-rechtliche Radio- und TV-Sender, Printmedien, soziale Medien,
offentliche Einrichtungen, Museen und der Einzelhandel. Bestehende EU-Einrichtungen
konnten Ressourcen zur Unterstiitzung der Mitgliedstaaten entwickeln (zum Beispiel das
Haus der Europdischen Geschichte).

Begrindung

Wir geben diese Empfehlung, da es in anderen Empfehlungen um die Erziehung von
Kindern geht, wir aber auch Malinahmen brauchen, die eine unmittelbare Wirkung auf die
heutige Generation der Kaufenden und Kochenden erzielen.

Zusatzliche Anmerkungen

Ein  Vorteil  besteht darin, dass Denkanstole zur  Vermeidung  von
Lebensmittelverschwendung in Supermarkten ein Gegengewicht zu den Werbebotschaften
darstellen, die Menschen dazu verleiten, zu viel zu kaufen.




Wir empfehlen die Einbeziehung von nachhaltigen Lebensmitteln und nachhaltiger
Erndhrung in die Lehrplane von Primar- und Sekundarschulen, entweder in Form neuer
Pflichtfacher, wie es sie bereits in einigen Landern gibt, und/oder durch Einbeziehung in
bestehende Pflichtfacher. Die Schiilerinnen und Schiler sollen tber Diskussionen zu
soziobkonomischen Werten, nachhaltiger Erzeugung und nachhaltigem Verbrauch,
Einkaufsverhalten, Haushaltswirtschaft und praktische Erfahrungen, die Schulen und
landwirtschaftliche Betriebe einander néherbringen, far das Thema
Lebensmittelverschwendung sensibilisiert werden. Damit diese Empfehlung umgesetzt
werden kann, erwarten wir die Erfillung von zwei Vorbedingungen durch die EU. Als Erstes
braucht es eine sich an unterschiedliche Interessentrager  richtende
Sensibilisierungskampagne, um rund um das Thema eine neue Dynamik zu schaffen
(Empfehlung 20). Zweitens missen Lehrerinnen und Lehrer mit Schulungen und
padagogischen Austausch sowie padagogischen Materialien unterstltzt werden. Hier kann
auf bestehende Netzwerke und bewahrte Verfahren zurlickgegriffen werden. Uns ist
bewusst, dass diese Veranderungen Zeit brauchen. Dennoch ist es wichtig, bereits jetzt
Aktionstage oder -wochen zum Thema Lebensmittelverschwendung in den Schulen zu
organisieren und dazu unterschiedliche gesellschaftliche Akteure zu mobilisieren
(Empfehlung 21).

Begrindung

Lebensmittelverschwendung ist ein Symptom umfassenderer systemischer Probleme im
Zusammenhang damit, wie wir heute in Europa Lebensmittel erzeugen, kaufen und
verzehren. Jede padagogische MalBnahme muss daher Uber das Thema
Lebensmittelverschwendung hinausgehen und Werte und Visionen fur eine wiinschenswerte
Zukunft der Erzeugung und des Verzehrs in Europa umfassen. Bildung fallt nach wie vor in
die Zustandigkeit der Mitgliedstaaten, die unterschiedliche Lehrplane haben. Wir erkennen
diese Unterschiede an und fordern die EU gleichzeitig auf, ambitionierte Mallnahmen im
Hinblick auf neue und/oder bestehende Schulfacher wie Geografie oder Wirtschaft zu
fordern.

Zusatzliche Anmerkungen

Wir empfehlen die Forderung und Unterstitzung bestehender Apps und Plattformen wie
Olio oder FoodSharing.de durch die EU. Die Instrumente, die eine Forderung erhalten,
muissen einige  Grundkriterien erfillen und dahin gehend bewertet werden:
Bedienungsfreundlichkeit, Umfang der Datenbank, Unabhangigkeit, Anpassung an lokale
Kontexte und tatséchliche Auswirkung auf die Einddmmung von
Lebensmittelverschwendung. Die EU sowie nationale und regionale Behorden sollten die
vielversprechendsten bestehenden Instrumente proaktiv fordern und ihre Weiterentwicklung
und  Pflege im  Rahmen  unterschiedlicher ~ Forschungs-,  Aktions-  und
Finanzierungsprogramme insbesondere finanziell, aber auch anderweitig unterstutzen.
Offentliche Mittel sollten fir qualitative und werbefreie neutrale Informationsangebote




bereitgestellt werden.

Begrindung

Es gibt viele Apps, die unterschiedliche Akteure (Unternehmen und Verbraucher/innen oder
Verbraucher/innen untereinander) zusammenbringen. Manche dieser Instrumente haben sich
als nitzlich herausgestellt, Verbraucher/innen untereinander zu verbinden und ihnen dabei zu
helfen, Lebensmittel zu retten. Sie scheinen jedoch eine beschrénkte geografische
Reichweite zu haben oder sind europdischen Birgerinnen und Burgern nicht hinreichend
bekannt. Unserer Ansicht nach ist es wichtig, dass die EU und die Mitgliedstaaten
technologische Innovationen mit einer hohen Wirkung aktiv unterstiitzen und dabei neuen
Ideen und Innovationen den Raum lassen, sich zu entwickeln und langfristig nachhaltig zu
werden.

Zusatzliche Anmerkungen

Wir empfehlen eine Kampagne mit Schwerpunkt auf Lebensmittel verkaufende Geschéfte
(Lebensmitteleinzelhandel, Supermarkte, Verbrauchergromarkte, kleinere Geschéfte), die
von der EU koordiniert und in den Mitgliedstaaten umgesetzt wird. Diese Kampagne sollte
jedes Jahr an vier Wochenenden unter dem Motto ,,Lebensmittel retten und Geld sparen
stattfinden. Es sollte den Mitgliedstaaten Uberlassen werden, an welchen Wochenenden die
Kampagne stattfinden soll. Bei der Wahl des Datums sollte das Ziel der Sensibilisierung flr
das Kaufverhalten bei Lebensmitteln (zum Beispiel rund um nationale oder kulturelle Feste)
und die Saisonalitdt (zum Beispiel rund um die Erntezeit) bericksichtigt werden. Die
Initiative sollte von der Europdischen Union ausgehen, die eine einheitliche Aufmachung
(Logo, Farbcode usw.) fiir alle Mitgliedstaaten entwickelt. Die Kampagne ist dann auf
nationaler Ebene umzusetzen und an die Besonderheiten des jeweiligen Landes
(Jahreskalender, Essgewohnheiten usw.) anzupassen.

Begrindung

Wir geben diese Empfehlung, da es wichtig ist, die Blrgerinnen und Biirger fir das Thema
Lebensmittelverschwendung zu sensibilisieren. Bislang gibt es nur den Internationalen Tag
der Aufmerksamkeit fir Lebensmittelverluste und -verschwendung, der weitgehend
unbekannt ist und neben den vielen anderen internationalen Tagen untergeht. Die
vorgeschlagene Kampagne ist fir vier Wochenenden im Jahr vorgesehen. Sie wirde das
Thema stérker in das Bewusstsein der europdischen Birgerinnen und Burger riicken. Die
Wiederholung an mehreren Wochenenden im Jahr ist wirksamer als ihre Durchfiihrung an
nur einem Tag im Jahr. AulRerdem kdnnte die europaische Kampagne auf diese Weise von
den internationalen Tagen abgehoben werden.




Zusatzliche Anmerkungen

Ein Vorteil unserer Empfehlung liegt darin, dass die européischen Birgerinnen und
Biirger fur den Einkauf von Lebensmitteln, deren Verzehr und Saisonalitat sowie fir
Mdoglichkeiten der Vermeidung von Lebensmittelverschwendung sensibilisiert
werden. Eine Kampagne an vier Wochenenden im Jahr wirde die Botschaften
regelmaRig an die Birgerinnen und Blrger herantragen. Ein weiterer Vorteil ist die
Forderung der Zusammenarbeit mit Lebensmitteleinzelhdndlern im Rahmen dieser
Kampagne und  deren Einbeziehung in die Bekampfung  von
Lebensmittelverschwendung.

Zu den Herausforderungen gehoért die Frage der Einbindung der
Einzelhandler/Lebensmittelgeschafte in die Kampagne. Da
Lebensmitteleinzelhdndler daran interessiert sind, sowie viel wie moglich zu
verkaufen, werden einige vielleicht zOgern, die Menschen dazu aufzufordern,
weniger Lebensmittel zu verbrauchen oder ihr Konsumverhalten zu verdndern.
Andererseits wollen alle Geschéafte, auch diejenigen, die Lebensmittel verkaufen,
Gewinne erzielen. Daher konnten sie die Kampagne als Strategie verstehen, ihr
Image als Akteure im Kampf gegen die Lebensmittelverschwendung zu verbessern.
Eine weitere Herausforderung betrifft die besonderen Traditionen und Feiertage in
den Mitgliedstaaten der EU: In einigen Landern wird Weihnachten nicht oder an
anderen Tagen gefeiert. Auch die Ferien koénnen sich von Land zu Land
unterscheiden.

Weitere Details dazu, wie die Empfehlung umgesetzt werden sollte:

* Es sollten unterschiedliche Quellen fur die Kampagne gegen
Lebensmittelverschwendung in Zusammenarbeit mit dem Einzelhandel herangezogen
werden: herkémmliche Medien (Fernsehen, Zeitungen), soziale Medien, lokale
Influencer, Werbung. An den vier Wochenenden sollte eine starke Kampagne zur
Vermeidung von Lebensmittelabféllen durchgefihrt werden.

* An diesen vier Wochenende sollte die EU Uber die Lebensmitteleinzelhdndler
informieren, die bereits Initiativen gegen Lebensmittelverschwendung organisiert und
entwickelt haben. Die EU sollte die bereits bestehenden Initiativen unterstitzen und
uber bewahrte Verfahren informieren und somit ein positives Narrativ weitertragen.
Es sollten keine schockierenden Nachrichten hervorgehoben werden. Der
Schwerpunkt sollte auf positiven Erfahrungen liegen.

* Die vier Wochenenden sollten nachbereitet und ausgewertet werden, um die
Kampagne zu verbessern und jedes Jahr mehr Menschen zu erreichen.




Wir empfehlen die Organisation einer Themenwoche zu Lebensmittelverschwendung in
Schulen, um Kinder und Teenager fiir dieses Thema zu sensibilisieren. Form und Inhalt sind
an das Alter der Schulerinnen und Schuler anzupassen. In Grundschulen/fir jungere
Schilerinnen und Schiiler sollte der Schwerpunkt der Woche auf der Sensibilisierung Uber
Spiele liegen. Die Europdische Kommission erstellt ein Instrumentarium in allen EU-
Sprachen fur die Schulen und Lehrerinnen und Lehrer, das dabei helfen soll, in Schulen fir
Lebensmittelverschwendung zu sensibilisieren und themenbezogene Aktivitdten in
Verbindung mit dem eigenen Unterrichtsfach zu erdrtern und zu organisieren, und macht
dieses flr Schulen zugéanglich. Das Instrumentarium enthélt Leitlinien inklusive VVorschlagen
zu Aktivitaten, um die Lehrerinnen und Lehrer nicht zu stark zu belasten, und ist einfach
online erhaltlich. Jingerer Schilerinnen und Schiler erhalten ein Zeugnis (mit dem EU-
Logo). Die Mitgliedstaaten setzen die Woche im Einklang mit ihren jeweiligen
Bildungssystemen und Schulkalendern um. Es steht den Schulen frei, welche Aktivitaten sie
mithilfe des Instrumentariums in der Woche durchfihren.

Begrindung

Kinder sollten lernen, Essen wertzuschatzen, wie es erzeugt wird und wie viel Zeit es dafur
braucht. Es ist wichtig, dieses Bewusstsein schon friihzeitig herauszubilden. Uber die Kinder
und Teenager kdnnen auch deren Eltern erreicht werden, da sie ihnen von ihren Erlebnissen
in der Schule erzéhlen.

Zusatzliche Anmerkungen

e Ein Vorteil liegt darin, dass Kinder lernen, Essen wertzuschéatzen, wie es erzeugt wird
und wie viel Zeit es daftr braucht. Es ist wichtig, dieses Bewusstsein schon friihzeitig
herauszubilden. Ein weiterer Vorteil ist, dass Uber die Kinder und Teenager auch die
Eltern erreicht werden, da sie ihnen von ihren Erlebnissen in der Schule erzéhlen.

e Eine Herausforderung besteht darin, die Lehrerinnen und Lehrer mit der Entwicklung
von Aktivitdten und Ideen nicht zu uberlasten. Daher ist &uferst wichtig, einen
Rahmen oder Leitlinien mit Vorschlagen zu Aktivitaten bereitzustellen, damit alle
Schilerinnen und Schler in allen Schulen von der Initiative profitieren.




Wir empfehlen den Einsatz von Informationsmitteln, um Verbraucherinnen und Verbraucher
aufzuklaren und in die Lage zu versetzen, selbst zu entscheiden, wann ein Lebensmittel
tatsdchlich nicht mehr genieRbar ist. Um Verbraucherinnen und Verbraucher fir den
Umgang mit Lebensmitteln zu sensibilisieren, schlagen wir eine bessere Kennzeichnung des
Mindesthaltbarkeitsdatums vor: bei jedem Produkt an derselben Stelle und in einer gréReren
Schrift. Des Weiteren sollte auf dem Produktetikett ein QR-Code direkt angebracht werden
(eventuell kann auch der Strichcode verwendet werden). Wozu das Ganze? Um
Informationen zu vermitteln, wie das Lebensmittel am besten aufbewahrt wird, wie man
(anhand von Geschmack und Geruch) erkennt, ob es noch gut ist, und wie man es
verarbeiten kann (z. B. angepasste Rezepte). Die Erzeuger sind, unserer Meinung nach, am
besten dazu geeignet, die verfligbaren Informationen Uber einen QR-Code zur Verfugung zu
stellen. Bei Lebensmitteln ohne Etikett wie Obst und Gemdise sollte der QR-Code dort
angebracht werden, wo die Lebensmittel verkauft werden, um unnétige Verpackung zu
vermeiden. Damit diese Informationen allen zugénglich sind, setzen wir nicht nur auf
digitale Mittel. Es sollten auch Mitteilungen in Papierform (zum Beispiel Leitfaden in
Supermérkten) zur Verfligung stehen.

Begrindung

Wir geben diese Empfehlung, da wir eine Herausforderung darin sehen, Verbraucherinnen
und Verbraucher fir ihren eigenen Umgang mit Lebensmitteln in die Verantwortung zu
nehmen. Durch die Ergdnzung der Informationen auf einem Lebensmittel konnen
Verbraucherinnen und Verbraucher die Fragen rund um das Verfallsdatum besser verstehen.
Aullerdem kann auf diese Weise Missverstandnissen oder der Angst, beim Verzehr von
Lebensmitteln nach dem Verfallsdatum krank zu werden, entgegengewirkt werden.
Tatsachlich  wissen wir, dass Erzeuger, um sich selbst zu schitzen, beim
Mindesthaltbarkeitsdatum groRzligig sind. In Wahrheit kann das Lebensmittel noch nach
diesem Datum verzehrt werden. Wir stellen die Bedeutung des Mindesthaltbarkeitsdatums
nicht infrage. Es ist und bleibt ein wichtiger Indikator flr Frische.

Zusatzliche Anmerkungen

Ein Vorteil liegt in unserem Schwerpunkt auf der Kennzeichnung, mit der Verbraucherinnen
und Verbraucher so gut wie moglich tber die Vorteile fir ihre Brieftasche und die Umwelt
informiert werden sollen. Der folgende Slogan fasst unsere ldee perfekt zusammen:
,Bewusst einkaufen, giinstiger essen. Um diese neue Informationsquelle bekannt zu
machen, schlagen wir eine grof} angelegte Kommunikationskampagne zur Erlauterung des
Ziels dieses neuen Instruments vor.




Wir empfehlen, den Kauf von Lebensmitteln, die kurz vor dem Verfallsdatum stehen,
aufzuwerten und zu diesem Zweck Unternehmen aufzufordern, eine Strategie flr
Handhabung und die Wertschatzung dieser Lebensmittel fir die Verbraucherinnen und
Verbraucher anzunehmen. Im Grunde geht es darum, die Wahrnehmung dieser Lebensmittel
durch die Haushalte zu verbessern, damit sie nicht nur fur einen Teil der Bevolkerung
interessant sind. Die Strategie setzt sich aus mehreren Teilen zusammen:

e dem Teil, der die Umsetzung gesetzlicher Regelungen auf EU-Ebene betrifft und die
Einrichtung eines Bereichs speziell fiir diese Lebensmittel beinhaltet, damit sie im
Geschéft leicht gefunden werden und alle K&uferinnen und Kaufer unabhéngig vom
Einkommen zu einem besseren Konsumverhalten angehalten werden,

e der Entwicklung einer Kommunikationspolitik zur Betonung des ,,gesunden
Menschenverstands® und der Attraktivitiat der Lebensmittel sowie des Ansatzes eines
verantwortungsvollen Einkaufens (Werbeaspekte in Bezug auf den Uberkonsum
sollten nicht an erster Stelle der Kommunikation stehen),

e der Ermutigung von Einzelh&ndlern, ihre Strategie anzupassen und neue
Lebensmittel, die kurz vor dem Verfallsdatum stehen, zu StoRzeiten in die Regale zu
stellen (angepasst an das Verhalten von Verbraucherinnen und Verbrauchern in den
jeweiligen Léandern).

Begrindung

Wir geben diese Empfehlung, da dadurch ein in vielen Geschaften bereits bestehendes
Vorgehen gestarkt und ,,bewihrte Praktiken* auf europdischer Ebene standardisiert werden.
Die Gruppe hat dabei besonders die positive Wirkung der Verallgemeinerung dieser
MalRnahmen im Auge, da sich das Bild gunstiger Lebensmittel dadurch andern wird (nicht
nur fur bestimmte Haushalte, sondern fir die gesamte Bevolkerung bestimmt).

Zusatzliche Anmerkungen
Mit dieser Empfehlung kann das Engagement von Unternehmen fur nachhaltige Praktiken
gestarkt werden. Die Kundenbindung kann ebenfalls ausgebaut werden. Bei der Umsetzung
dieser Empfehlung in die Praxis gibt es aber einige Herausforderungen zu bewaéltigen:
e Aufseiten der Haushalte: mehr Flexibilitdt und Anpassung des wdchentlichen
Einkaufs an die verfligbaren Lebensmittel erforderlich
e Aufseiten der Fachkrafte: Schulung der Mitarbeitenden und Umsetzung des neuen
Vorgehens in die Praxis
e Aufseiten der allgemeinen Bevolkerung: Uberwindung falscher Vorstellungen und
Umdenken bei den Zielgruppen fir diese zwar kostengunstigen, zundchst aber mit
unverkauften Waren in Konkurrenz stehenden Lebensmittel
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